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Riblji gulalL”

Nezamenljivo staro jelo...

1 ProprA%iti na ulju sitno narezan luk, dodati paprike
naseAsene na rezance i zajedno dinstati dok
povrAte ne omekAja.

2
3

U dinstano povAte staviti ribu seAeenu na kocke i
poklopljeno na slboj vatri dinstati 20 minuta.

5
6

IzmeAjati paradajz sa pavlakom i preliti ribu. Onda
sve promeAjati i posuti sitho seckanim perAjunom.

Napomena:
Sluziti toplo.
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Zahvaljujemo se ATlanu: The Teacher

Sastojci:
ribe 800 g
paradajza 500 g
crnog luka 3 glavice
sveze paprike 3
kisele pavlake 150 ml
veza persuna 1
sok limunov
ulja nekoliko kasika

soli malo



