
Zahvaljujemo se ÄŤlanu: Angela

Lubenica torta 
Iako nema prave lubenice u ovoj laganoj, letnjoj, hit torti a tako se zove, sigurno ce vas ostaviti bez reci.

Sastojci:

jaja 6

kaÅ¡ika Å¡eÄ‡era 6

kaÅ¡ika braÅ¡na 6

mleka 3/4 l 

kaÅ¡ika Å¡eÄ‡era 6

kaÅ¡ika gustina 6

Å¡eÄ‡era 250 g

maslaca ili margarina 250 g 

 Å¾ele bombona 250 g

sok od jednog limuna 1

rebra Ä•okolade 3

vanilin-Å¡eÄ‡era 2 kesice 

 ulupanog Å¡laga 3 kesice

1Ulupati Ä•vrst sneg od belanaca, dodati Å¡eÄ‡er i

jedno po jedno Å¾umance. Kada je masa penasta,

dodati joj braÅ¡no. 

2
3
4PeÄ‡i u podmazanom i braÅ¡nom posutom

Ä•etvrtastom plehu. IspeÄ•en patiÅ¡pan staviti u

manju okruglu posudu, da dobije oblik polovine

lubenice.

5
6
7U meÄ‘uvremenu, pripremiti nadev. Kuvati mleko sa

Å¡eÄ‡erom i gustinom dok se ne dobije gusti krem. 

8
9
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10Skinuti sa Å¡tednjaka i meÅ¡ati dok se ne ohladi.

Posebno umutiti maslac sa Å¡eÄ‡erom i dodati

skuvanom kremu. 

11
12
13Dobijenu masu podeliti na tri dela. U jedan staviti

limunov sok i Å¾ele bombone, u drugi suvo

groÅ¾Ä‘e i ekstrakt maline, a u treÄ‡i rastopljenu

Ä•okoladu i vanilin-Å¡eÄ‡er.

14
15
16Na patiÅ¡pan u sudu okruglog oblika staviti prvo beli

nadev, preko njega crveni, a potom nadevsa

Ä•okoladom. Ostaviti u hladnjak da se torta stegne,

izruÄ•iti je na tacnu i ukrasiti ulupanim Å¡lagom.

Napomena:

Prijatno!
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