.COIM

topla krompir salata sa artiATokom

vrlo ukusnasalata i neobiAsna

1 Krompir skuvati i iseAti na polovine ili Asetvrtine.

2
3

Slaninu iseAzi na kockice ili trake i
proprA%iti.Crveni luk oAeistiti i sitno iseckati.Papriku
oprati i iseAti na tanke trake( po A¥elji se moA¥se i
proprA¥.iti )Rukolu oprati i ocediti.

5
6

U teflonskom tiganju zagrejati kaAjiku ulja i sa svih
strana proprA¥ite srca artiAeoke, oko 4
minuta.lzvadite i stavite u veliku Aeiniju.Dodati
iseAeen krompir. i ostale sastojke.

8
9
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Sastojci:

krompira

srca artiAeoke

meshate slanine
crvenog luka po A¥elji
crvene mesnate paprike
rukole

ulja

balzamiko sirAfeta
suvog belog vina

po A¥selji

700 gr

1 konzerva
75 gr
lglavica

1 kom

75 gr

2 kaAjike
kaAjika
kaAjika

so, biber



hd
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1 iganj sipati balzamiko sirAte i vino, pa stavite na
tru da izbije kljuAe.Preliti preko salate.Posolite i
pobiberite, pa izmeAjajte.PosluA¥iti salatu dok je

topla.

Napomena:
moA¥.e se jesti uz zelenu salatu
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