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Musaka s prazilukom

Jos jedna kombinacija musake, tradcionalnog ukusnog jela...
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Sitno iseckajte luk i prodinstajte ga. Sastojci:
mlevenog mesa
praziluka

crnog luka
lovorova lista
persuna

soli, bibera
suncokretovog ulja

U meA‘uvremenu operite i oAeistite praziluk pa ga

isecite na kolutiAte. U veAtu posudu sipajte vodu i kisele paviake

posolite je. PoAjto je voda prokljuAeala, dodajte pasiranog paradajza

praziluk i ostavite da se kuva oko 5 min. Praziluk rendanog sira

procedite po zavrAjetku kuvanja.

PoAijto ste prodinstali luk, dodajte pasirani paradajz
i ostavite da krAeka joAj 10-ak minuta.
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500¢g

1kg

1 glavica

2

malo

malo

nekoliko kasika
200 ml
nekoliko kasika

malo
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gdajte meso i ostavite da se sos krAeka jos 15-ak
Inuta.
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1 @/atrostalnu posudu reA‘ajte sloj praziluka pa sloj
Sosa. Ponavljajte taj postupak dok ne potroAjite
sastojke.

1 gnesite pavlaku i ravnomerno je rasporedite.

kraju, narendajte sir i ostavite 20-ak minuta da
Se zapeAee u rerni na 200A°C.

Napomena:
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Sluziti toplo.
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