
Zahvaljujemo se ÄŤlanu: Manana

Rolovana srnetina
DivljaÄ• na kosjeriÄ‡ki naÄ•in

Sastojci:

mlevene srnetine (od buta) 1 kg

kuvana jaja 3

barenog povrÄ‡a 400 g

belog luka 5 Ä•enova

ulja 1 dl

so

biber

1Sameljite srnetinu dva puta, dodajte so, biber i beli

luk, dobro sjedinute i stavite u fruÅ¾ider da se hladi

sat vremena

2
3
4 Jaja skuvajte i oljuÅ¡tite

5
6
7Sitno iseckajte povrÄ‡e i proprÅ¾ite na ulju

8
9
10Izvadite meso iz friÅ¾idera i napravite tanke

pljeskavice.Celo jaje stavite na sredinu, a onda

napravite loptice. Loptice stavite u kljuÄ•alu vodu,

kuvajte 10-15 minuta, i izvadite loptice da se
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prohlade.

11
12
13Kada se prohlade isecite na tanje kolutove. 

14
15
16propreno povrÄ‡e servirajte na tanjir, pa preko

njega poreÄ‘ajte lovaÄ•ke Å¡nicle.

17
18
Napomena:

Prilikom dinstanja u povrÄ‡e moÅ¾ete dodati

Ä•aÅ¡u soka od paradajza,kako bi bilo soÄ•nije.
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