Zahvaljujemo se ATlanu: Manana

.COIM

Rolovana srnetina

DivljaAs na kosjeriAtki naAsin

1 Sameljite srnetinu dva puta, dodajte so, biber i beli Sastojci:
luk, dobro sjedinute i stavite u fruA¥%ider da se hladi mlevene srnetine (od buta) 1 kg
sat vremena kuvana jaja 3
barenog povrAta 400 g

belog luka 5 Asenova

2 ulja 1dl

SO
3 biber

4 Jaja skuvajte i oljultite

5
6

7 Sitno iseckajte povrAte i proprA¥ite na ulju

8
9

aadite meso iz friA¥idera i napravite tanke
pljeskavice.Celo jaje stavite na sredinu, a onda
napravite loptice. Loptice stavite u kljuAsalu vodu,
kuvajte 10-15 minuta, i izvadite loptice da se
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prohlade.

1 3da se prohlade isecite na tanje kolutove.

1 ﬁ)preno povrAie servirajte na tanjir, pa preko
njega poreA‘ajte lovaAeke Ajnicle.

17
18

Napomena:
Prilikom dinstanja u povrAte moA¥.ete dodati
AeaAju soka od paradajza,kako bi bilo soA«nije.
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