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Francuska krem supa

Iznenadice vas bogatsvom i punocom ukusa...

Beli deo praziluka oAeistiti, oprati, raseAzi po Sastojci:
duA%zini, pa iseAti na manje komade. Crni luk velika struka praziluka 2
oljuAjtiti, oprati i iseckati Ajto sitnije. Onda ga krompira 4
proprA%iti na maslacu da postane staklast. Tada glavice crnog luka 2
dodati praziluk i joAj malo proprAaiti. paviake 2 dl

supe od kocke 11
maslaca 2 kasike
2 listova persuna nekoliko

bibera malo

3 soli malo

4 Naliti supom, dodati oljuljten, opran i na kocke
seAeen krompir. Sve pobiberiti i malo dosoliti.
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Skuvano povrAte umutiti u mikseru da se dobije
gusta krem supa. Staviti na vatru da joA;j jednom
prokljuAea. Skinuti sa ringle i umeAjati pavlaku.
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Napomena:
Supu u tanjiru posuti seckanim perAjunovim
liAjAtem.
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