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Francuska krem supa
Iznenadice vas bogatsvom i punocom ukusa...

Sastojci:

velika struka praziluka 2

krompira 4

glavice crnog luka 2

pavlake 2 dl

supe od kocke 1 l

maslaca 2 kasike

listova persuna nekoliko

bibera malo

soli malo

1Beli deo praziluka oÄ•istiti, oprati, raseÄ‡i po

duÅ¾ini, pa iseÄ‡i na manje komade. Crni luk

oljuÅ¡titi, oprati i iseckati Å¡to sitnije. Onda ga

proprÅ¾iti na maslacu da postane staklast. Tada

dodati praziluk i joÅ¡ malo proprÅ¾iti.

2
3
4Naliti supom, dodati oljuÅ¡ten, opran i na kocke

seÄ•en krompir. Sve pobiberiti i malo dosoliti.

5
6
7Skuvano povrÄ‡e umutiti u mikseru da se dobije

gusta krem supa. Staviti na vatru da joÅ¡ jednom

prokljuÄ•a. Skinuti sa ringle i umeÅ¡ati pavlaku. 
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Napomena:

Supu u tanjiru posuti seckanim perÅ¡unovim

liÅ¡Ä‡em.
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