
Zahvaljujemo se ÄŤlanu: The Teacher

Jagnjetina leĹˇo
   

Sastojci:

jagnjetine od pleÄ‡ke 600 g

krompira 500 g

sargarepe 200 g

paprika 1

lovorov list 1

u zrnu biber

so

1 Jagnjetinu oÄ•istiti od viÅ¡ka od masnoÄ‡e, pa je

blanÅ¡irati (probariti) u vreloj vodi. Prosuti prvu vodu

i meso preliti hladnom vodom.

2
3
4Dodati oljuÅ¡ten, opran i na kocke iseÄ•en krompir,

Å¡argarepu iseÄ•enu na kolutiÄ‡e i papriku

oÄ•iÅ¡Ä‡enu od semena i iseÄ•enu na pola.

ZaÄ•initi po ukusu.

5
6
7Kuvati na laganoj vatri oko 50 minuta. 

8
9
Napomena:
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Gotovo jelo servirati uz crni hleb i marinirani ren.
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