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Jagnjetina leL"o

Jagnjetinu oAeistiti od viAjka od masnoAte, pa je Sastojci:
blanAjirati (probariti) u vreloj vodi. Prosuti prvu vodu jagnjetine od pleAtke 600 g
i meso preliti hladnom vodom. krompira 500 g

sargarepe 200 g
paprika 1

2 lovorov list 1

u zrnu biber

Dodati oljuljten, opran i na kocke iseAsen krompir,
Ajargarepu iseA+enu na kolutiAte i papriku
oA«iAjAtenu od semena i iseA«enu na pola.
ZaAeiniti po ukusu.

7 Kuvati na laganoj vatri oko 50 minuta.

Napomena:
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Gotovo jelo servirati uz crni hleb i marinirani ren.
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