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Bela torta s kokosom

1 Umutiti posebno belanca u Aevrst sneg.

2
3

Zatim, umutiti A¥%umanca sa AjeAterom, vodom i
vanilin AjeAterom. Dodati braAino, kokosovo
braAijno i griz.

7 U smesu umeAjati sneg od belanaca.

1 puA-iti u nauljen i braAjnom posut veAti pleh.
eAti 20 minuta na 180 stepeni. Ohladiti i koru
preseAti tako da se dobiju 3 kore.
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Sastojci:
jaja 6
mleka 200 ml
griza 3 kasike
brasna 2 kasike
kokosovog brasna 3 kasike
vanilin secera 3 kesce
hladne vode 3 kasike
slatke paviake 1 dl

krem-fixa 1 kesica
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11
12

§aku koru pre nadevanja dobro naviaA.iti
ekom.

14
15
16
17
1 pema e
19
20
21

Zvlaku dobro umutiti sa vanilom i kesicom
rem-fiksa (po ukusu dodati i AjeAter u prahu).

23
24
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enskiSvet.com

§re filovati pripremljenim nadevom, a onda ih

N«

emazati i spolja. Celu tortu posuti kokosovim
braAjnom, ohladiti i sluA%aiti.

Napomena:
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