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Kasato torta

Jednostavno, a izdasno

U dublji Aeetvrtasti pleh (manji) staviti celofan, a Sastojci:
zatim po dnu i zidovima posude redjati Aeetvrtasti keksa 400 g
keks. Keks prethodno umakati u sok od narandze. sok od narandze 1

putera 500 g
cokolade 200 g

2 jaja 8

seckanih oraha 100 g
3 seckanih zele bombona 100 g
suvog grozdja 100 g

500 gr putera ili margarina penasto umutiti sa 4 slag 1

kaAjike prah-AjeAtera, a zatim dodati 200 gr
otopliene Asokolade i 8 A¥umanaca.

5
6

Masi zatim dodati Asvrsto ulupan sneg od 8
belanaca i 400 gr AjeAtera i sve dobro izjednaAeiti.

8
9
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K Leom
Q kraju, filu dodati joAj i 100 gr seckanih oraha,
0 gr seckanih A%ele-bombona i 100 gr suvog
groA¥.dja.

11
12

1 3sipati u pripremljenu posudu sa keksom,
IZravnati i pokriti redom keksa. Ostaviti tortu u

zamrzivaAe da prenoAti. Sutradan tortu izvaditi,
izruAeiti je na posluA¥savnik i ukrasiti Ajlagom ili
otoplienom Asokoladom, a zatim je vratiti u
zamrzivaAe.

Napomena:
Prijatno!
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