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VOATNA TORTA SA PILIKOTAMA

VarjaAeom umutiti kiselu pavlaku sa AjeAterom u
prahu, dodati ml.keks, izmeAjati.
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PiAjkote umakati u mleko i reA‘ati ih na tacnu,
premazati filom poreA‘ati voAte ,piAijkote, fil,
voAte.Premazati tortu Ajlagom.

Napomena:

Kada pripremam Ajlag dodajem malo mleka tako da
dobijem gust Ajlag i ne pridrA¥%avam se upustva sa
kesice.
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Zahvaljujemo se ATlanu: amandica

Sastojci:
piAjkota 3 manja pkovanja
kisele pavlake 8 dcl
AjeAtera u prahu 250 gr
mlevenog keksa 300 gr
voAta po A¥selji (jagode,
300 gr
maline..)
Ajlaga 150 gr

mleka malo



